FORMEX

MODELOS

Peso de la masa (gr.)
Diametro plato superior cm
Diametro plato inferior cm
Potencia (Kw) - Voltaje (V)

PF30 PF33 PF40 PF45 PF50
120 + 250 130+250 200 + 350 250+500 300 + 700
29 32 39 44 49
30 33 40 45 50
4,75/400 | 4,75/400 8,10/400 8,10/400 8,10/ 400
Dimensiones maquina Ixpxh (cm) = 47x59x83 | 47 x 59 x 83 55x67x89 | 55x67x89 | 60x67x89
92 93 116 125 140

Peso neto (kg.)
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Maquina estudiada a propdsito para modelar unifor-
memente y en breve tiempo la pasta de la pizza. Su
velocidad de ejecucion, la simplicidad y la seguridad
del uso, la convierten en una ayuda indispensable en la
pizzeria, en los momentos de mas trabajo y de falta de
personal especializado. El diametro de la pizza puede
ser entre 30 y 55 cm segun el modelo de la machina.
Gracias a las caractéristicas de construccion de los
discos (arriba acero AlSI 304, structura en aluminio) las
Formadoras son las unicas conformes a las normas de
RoHS; ademas han un muy alto rendimiento productivo
ya que han una grande conductibilidad termica.

(El fabricante se reserva el derecho a modificar las caracteristicas técnicas o imagenes sin previo aviso.)
(The manufacturer has got the right for modificating the technical charactheristics and photos without previous notice.)
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