I HORNO ROTATIVO I
I ROTATORY OVEN

FORMEX

Nuestra nueva linea de Hornos Rotativos nace para satisfacer todas las
exigencias del panadero que se prepara perfectamente para afrontar el nuevo
milenio, tratando de mantener el gusto, resultado de la
tradicion que distingue este oficio y la renovacion a la cual inevitablemente
debera recurrir.

EL proyecto de nuestro horno parte inicialmente de la exigencia del usuario
final: Compacto, funcional, y sélido son los criterios que hemos seguido, garanti-
zando al mismo tiempo un disefo innovador y elegante. El
horno cumple todas las normativas vigentes en materia de seguridad, ergono-
mia y ecologia.

Las medidas externas son extremadamente reducidas, sin que por ello se vea
alterada la avanzada tecnologia que caracteriza a nuestro horno. Hemos
optimizado la disposicién de los 6rganos principales del horno, de modo que
todas las operaciones de mantenimiento y limpieza resulten rapidas.

En fin, viendo y considerando que las exigencias de los panaderos sobre los
hornos pueden variar cada dia, hemos tenido la precaucién de considerar esto y
priorizar la versatilidad, elemento prioritario en nuestro horno.

Accesorio: Color azul, plataforma giratoria, elevador automético, resistencias
reforzadas, doble velocidad del ventilador, panel externo de inox., Panel de
mando electromecanico, panel de mandos computerizado (150 programas).

The project of ours Rotatory ovens begins with the requiremtns of the final
users: Compact, practical, and strong along with a innovative desing. The oven
satisfy the prevalent regulation about safety, ergonomics and ecology. The exter-
nal measures are very reduced, without changing the technology.

We have optimized the disposition of the main organs of the oven, so that all the
maintenance operations and cleaning are quick.

Accessories: Blue color, revolvable platform, automatic elevator, reinforced
resistances, double speed of the fan, external panel in stainless steel, electro-
mechanical control, computer control (150 programs).

Diametro de rotacién cm. / Rotation diameter cm. 72 89 108 128
Bandeja max cm / Maximum tray cm. 40 X 60 46 X 76 60 X 90 80 X 100
Altura del horno cm. / Height cm. 200 220 220 220
Largo del horno cm. / Width cm. 100 116 143 169
Profundidad del horno cm. / Base cm. 142 162 197 223
Potencia térmica Kcal/h (modelo con quemador) / Thermal power Kcal/h (model with burner) | 40.000 50.000 70.000 90.000
Potencia eléctrica Kw. (modelo con quemador) / Electric power Kw. (model with burner) 1,5 15 2,3 3
Potencia eléctrica Kw. (modeloeléctrico) / Electric power Kw. (electric model) 23,5 31,8 48,3 62

(El fabricante se reserva el derecho a modificar las caracteristicas técnicas sin previo aviso.)
(The manufacturer has got the right for modificating the technical charactheristics without previous notice.)
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