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Injektoren

Für die füllung von magdalenas (biskuitkücklein) mit marmelade, schokolade, kondensmilch, usw. 
Auf der gleichen schale, die zum backen verwendet wurde, ohne das produkt anzufassen.

IS-40

Halbautomatischer injektor 

• Für schalen:

 40 x 60 cm

 Andere abmessungen auf anfrage.

• Einstellbare dosiertüllen:

 Wahlweise 4 oder 5.

• Für eine produktion von 50-150 schalen/std.

• Regelung der teigmenge von 3 bis 45 c.c.

• Kapazität des behälters 40l.

• Benötigt verdichter.

• Druck 90 kg.

• Abmessungen: breite 100 x Tiefe 63 x Höhe 155 cm.

   Air consumption: 70 lt/min - 6 Bar

Automatischer injektor 

• Für schalen:

 40 x 60 cm.

 60 x 40 cm.

 Andere abmessungen auf anfrage.

• Einstellbare dosiertüllen:

 Whalweise 4 oder 5.

• Für eine produktion von 180 schalen/std.

• Regelung der teigmenge von 3 bis 45 c.c.

• Kapazität des behälters 60 l.

• Benötigt verdichter.

• Druck: 210 Kg.

• Abmessungen:

 IA-40 =  breite 200 x Tiefe 70 x Höhe 155 cm. 

 IA-60 =  breite 200 x Tiefe 90 x Höhe 155 cm.

   Air consumption: 120 lt/min - 6 Bar

IA-40 / IA-60




